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The Restaurant

Boulevard de Waterloo 38
1000 Brussels - Belgium

wwwiherestaurant be

+32(0)2504 1333 F +32(0)2504 2111 - info@therestaurant be

[ THE RESTAURANT ]

By,

PIERRE BALTHAZAR




Pinot Blanc Reserve Domaine Gustave Lorentz 2013

Angimbé Igt Chardonnay 2014

Angimbé Igt Chardonnay 2014
Ou
Les Terrasses Régis Boucabeille Cétes du Roussillon Villages 2013

Brumont « Gros Manseng » 2009

MENU

Tartare de filet de boeuf et caviar
Asperge et anguille fumée
CEuf de caille frit et farci au caviar
Langoustine aux agrumes thai
Thon mariné mi-cuit et quinoa « bio »
Homard et mousse de potimarron a I'orange

Hokk

Filet de bar et raviole de coque, émulsion d’une
mariniére

Hok ok

Cote de veau épaisse, morilles farcies,
Artichaut violet et sauce au vin jaune et café

Hokok

Fraises et rhubarbe

Hokok

Café et mignardises
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